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Паспорт фонда оценочных средств 

по модулю «Безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки» 

для направления подготовки 35.03.07– Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

 

Учебный элемент 

модуля 

Контролируемые 

компетенции 

ФОС 

Вид оценочного 

средства 

Количество 

вариантов заданий 

УЭМ 1. Безопасность 

сельскохозяйственного 

сырья 

ПК-22 

 

Практические задания  

Контрольные работы 10 

Задания 

исследовательского 

характера 

3-5 

Доклад, реферат 10 

УЭМ 2.  Безопасность 

продуктов 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

ПК-22 

 

Задания 

исследовательского 

характера 

3-5 

Практические задания  

Контрольные работы 10 

Доклад, реферат 10 

Сообщение, полемика 2 

Аттестация  Экзаменационные билеты 15 
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Характеристика оценочного средства 

 

Проведение контрольных работ 

 

Контрольные работы проводятся в соответствии с требованиями, представленными 

в источнике (2). 

 

Параметры оценочного средства 
 
 

Источник (2) 

Безопасность сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки: 

Рабочая программа. Авт.-сост. А.С. 

Петрова. – НовГУ, 2017. - 

http://www.novsu.ru/file/1231180 

Предел длительности контроля (по каждой теме) 15 мин 

Предлагаемое количество вопросов по каждой теме 3 

Последовательность выборки вопросов из каждого 

раздела 

Случайная 

Максимальный балл рейтинга по каждой теме 10 

Критерии оценки:  

«5», если На все вопросы ответы даны в полной 

мере, студент демонстрирует понимание 

материала, видит связи  

«4», если Приведены основные данные, 

характеризующие объект вопроса. 

«3», если Даны правильные ответы на два вопроса 

из трех, по которым студент 

демонстрирует знание базовых понятий. 
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Характеристика оценочного средства 

 

Практические задания 

 

На практических занятиях студентам предлагается выполнить задания в 

соответствии с источником (1).  

 

№ Темы практических занятий Количество 

аудиторных часов 

1 Знакомство с нормативно-технической документацией на 

продовольственное сырье и пищевые продукты 

3 

2 Санитарно-микробиологические показатели качества 

продовольственного сырья и пищевых продуктов 

3 

3 Фальсификация пищевой продукции 3 

 

Параметры оценочного средства 

 
Источник (1) Безопасность сельскохозяйственного сырья и 

продуктов его переработки: Метод. указания 

по выполнению практических работ. / Авт.-

сост. Н.Г.Лаптева. – НовГУ, 2013. – 25 с. 

Предел длительности контроля  30 мин 

Предлагаемое количество вопросов, выносимых 

на защиту практической работы 

3 

Последовательность выборки вопросов из 

каждого раздела 

Случайная 

Максимальный балл рейтинга по каждой работе 10 

Критерии оценки:  

«5», если Выполнены все практические задания. Отчет 

написан грамотно. Студент демонстрирует 

понимание вопроса, способен применить свои 

знания. Ответил на все поставленные 

контрольные вопросы. 

«4», если Выполнены все практические задания. Отчет 

написан грамотно. Студент демонстрирует в 

целом понимание вопроса (допущены 

незначительные ошибки в ответах). 

«3», если Выполнены все практические задания. Отчет 

написан. Студент может отвечать на 2/3 

поставленных вопросов. 
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Характеристика оценочного средства 

Задания исследовательского характера 

 

Данные задания студент выполняет на лабораторных занятиях в соответствии с 

источником (2).  

№ Темы лабораторных занятий Количество 

аудиторных часов 

1 Определение остаточных количеств антибиотиков в молоке 6 

2 Исследование санитарного состояния молока 6 

3 Обнаружение фальсификации молока 6 

4 Обнаружение фальсификации мёда 6 

5 Обнаружение фальсификации ликёро-водочных изделий 6 

6 Исследование пищевых добавок – улучшителей 

органолептических свойств пищевых продуктов 

6 

 

Параметры оценочного средства 
 

Источник (2) Безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов 

его переработки: Метод. указания по выполнению 

лабораторных работ. / Авт.-сост. Н.Г.Лаптева. – НовГУ, 

2013. – 30 с. 

Предлагаемое количество вариантов 

исследований 

3-5 

Длительность выполнения заданий 4 часа 

Предел длительности контроля  30 мин 

Предлагаемое количество вопросов, 

выносимых на защиту практической 

работы 

3 

Последовательность выборки вопросов 

из каждого раздела 

Случайная 

Максимальный балл рейтинга по 

каждой работе 

10 

Критерии оценки:  

«5», если Выполнены все лабораторные задания. Отчет написан 

грамотно. Студент демонстрирует способностьк 

лабораторному анализу образцов в соответствии с 

предложенной методикой. Способен к анализу 

полученных результатов. При защите лабораторной 

работы  грамотно ответил на все поставленные 

контрольные вопросы. 

«4», если Выполнены все лабораторные задания. Отчет написан 

грамотно. Студент демонстрирует способность к 

лабораторному анализу образцов в соответствии с 

предложенной методикой. Способен к анализу 

полученных результатов. При защите лабораторной 

работы  ответил на поставленные контрольные 

вопросы (допущены незначительные ошибки в 

ответах). 

«3», если Выполнены все лабораторные задания. Отчет написан. 

Студент демонстрирует способность к лабораторному 

анализу образцов в соответствии с предложенной 

методикой. При защите лабораторной работы  ответил 

на 2/3 поставленных вопросов. 
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Характеристика оценочного средства 

 

Презентация докладов и рефератов 

 

На практических занятиях по отдельным темам модуля проводятся семинары. 

Темы докладов и рефератов, предоставляемых студентами на семинар, представлены в 

источнике (1). 

 

№ Темы семинаров Количество 

аудиторных часов 

1 Природные компоненты пищи, оказывающие вредное 

воздействие 

3 

2 Классификация и применение пищевых добавок 3 
 

Основными критериями оценки являются: 
 

Доклад и презентация 

(max 5 баллов) 

Ответы на вопросы 

(max 5 баллов) 

Реферат (max 5 баллов) 

- информативность: 

соответствие подобранного 

материала теме семинара и 

вопроса, полнота раскрытия 

вопроса; 

- грамотность изложения 

материала, владение 

материалом, способность к 

обобщению данных; 

- качество презентации и ее 

соответствие докладу. 

- способность грамотно 

формулировать ответ; 

- способность анализировать 

ранее полученные знания и 

применять их для ответов; 

- способность вести диалог с 

аудиторией; 

- способность самому 

грамотно формулировать 

вопросы. 

- соответствие оформления 

реферата требованиям СТП; 

- логичное структурирование 

информации в реферате; 

- способность правильно 

ставить задачу и 

анализировать данные (по 

разделам «введение» и 

«заключение»). 

 

Параметры оценочного средства 
 

Источник (1) Безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов 

его переработки: Метод. указания по выполнению 

практических работ. / Авт.-сост. Н.Г.Лаптева. – НовГУ, 

2013. – 25 с. 

Предел длительности контроля  15 мин 

Предлагаемое количество тем  1 

Выбор тем Случайный 

Максимальный балл рейтинга по 

каждой работе 

15 

Критерии оценки:  

«5», если Тема полностью раскрыта, студент владеет материалом, 

способен его анализировать и синтезировать полученные 

знания; грамотно отвечает на поставленные вопросы, 

активно участвует в обсуждении других работ; реферат 

полностью соответствует предъявляемым требованиям 

(критериям). 

«4», если Тема в целом раскрыта. Некоторые вопросы рассмотрены 

не полностью. Студент отвечает на поставленные вопросы 

с незначительными ошибками, участвует в обсуждении 

других работ. Реферат в целом соответствует требованиям. 

«3», если Тема раскрыта не полностью. Студент отвечает на 2/3 

поставленных вопросов. Реферат выполнен с 

незначительными ошибками. 
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Характеристика оценочного средства 

 

Проведение семинара-полемики 

 

На практических занятиях предусмотрено проведение семинара-полемики. Занятие 

проводится в виде дискуссии. Требования к подготовке отражены в источнике (1). 

 

Основными критериями оценки являются: 

 
Сообщение (max 5 баллов) Обсуждение (max 5 баллов) Работа в команде 

(max 5 баллов) 

- информативность: 

соответствие подобранного 

материала теме семинара и 

вопроса, полнота раскрытия 

вопроса; 

- грамотность изложения 

материала, владение 

материалом, способность к 

обобщению данных; 

- способность к 

критериальному анализу 

рассматриваемого материала. 

- способность грамотно 

формулировать ответ; 

- способность анализировать 

ранее полученные знания и 

применять их для ответов; 

- способность вести диалог с 

аудиторией; 

- способность самому грамотно 

формулировать вопросы; 

- способность аргументировать 

свое мнение. 

- способность звеньевого 

организовать работу в команде; 

- способность членов звена 

выполнять свою часть работы в 

соответствии с требованиями 

коллектива; 

- способность выработать в 

коллективе единую точку 

зрения в соответствии с 

заданием. 

 

Параметры оценочного средства 

 
Источник (1) Безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его 

переработки: Метод. указания по выполнению практических 

работ. / Авт.-сост. Н.Г.Лаптева. – НовГУ, 2013. – 25 с. 

Предел длительности контроля  2 часа 

Предлагаемое количество тем  2 

Выбор тем Случайный 

Максимальный балл рейтинга по 

каждой работе 

15 

Критерии оценки:  

«5», если Позиция студентов аргументирована; демонстрируется 

владение материалом и  способность к критериальному 

анализу фактов. Студент активно участвует в обсуждении 

проблемы, задает вопросы и отвечает на них. Заметен вклад 

студента в результат работы команды (звена).  

«4», если Демонстрируется владение материалом и  способность к 

анализу фактов. Студент участвует в обсуждении проблемы, 

задает вопросы и отвечает на них. Заметен вклад студента в 

результат работы команды. 

«3», если Демонстрируется владение материалом и знание фактов. 

Студент участвует в обсуждении проблемы. Вносит вклад в 

результат работы  команды. 

Характеристика оценочного средства 

 

Экзамен 

 

Экзамен проводится в соответствии с требованиями, представленными в источнике 

(2). 
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Параметры оценочного средства при проведении экзамена по модулю  

«Безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки» 
 

Источник (2) 

Безопасность сельскохозяйственного сырья и 

продуктов его переработки: Рабочая программа. 

Авт.-сост. А.С. Петрова. – НовГУ, 2017. - 

http://www.novsu.ru/file/1231180 

Предел длительности контроля  60 мин 

Предлагаемое количество вопросов в 

билете 

3 

Последовательность выборки вопросов из 

каждого раздела 

В соответствии с номером билета 

Максимальный балл рейтинга 50 

Критерии оценки:  

«5», если Знает характеристику загрязняющих веществ, 

источники и пути поступления их в 

продовольственное сырье и пищевые продукты; 

меры предотвращения загрязнения продуктов 

рассматриваемыми веществами. Демонстрирует 

умение пользоваться нормативно-технической 

документацией.  

«4», если В целом показывает знания загрязняющих веществ, 

пути поступления их в продовольственное сырье и 

пищевые продукты; меры предотвращения 

загрязнения продуктов рассматриваемыми 

веществами. Демонстрирует умение пользоваться 

нормативно-технической документацией. В ответе 

допускает незначительные ошибки. 

«3», если Знает некоторые характеристики загрязняющих 

веществ, их источники; может предложить меры 

предотвращения загрязнения продуктов 

рассматриваемыми веществами. Знает виды 

нормативно-технической документации, 

регламентирующий безопасность пищевых 

продуктов. В ответе может допускать значительные 

ошибки. 

 


