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1 18 3 2 18 3 2* 8 36 6 2* 10

2 18 3 2* 2 18 3 2* 8 36 6 4* 10

3 19 2 2* 2 19 2 2* 8 38 4 4* 10

4 20 1 8* 2 10 1 4(2*) 6 8 30 2 6* 4(4*) 6 10

Всего 128 22 16* 4(4*) 6 40
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   План учебного процесса

ЛЕК ПР ЛР

К
П

/К
Р

Э
К

З

Б1 195 3042 648 1188 1044 810 3978

101 1602 333 594 540 468 2034

Б1Г.1 3 54 9 36 18 54 ДЗ 3 54

Б1Г.2 3 54 9 36 18 54 ДЗ 3 54

Б1Г.3 3 54 9 54 54 зач 3 54

Б1Г.4 3 54 9 54 54 ДЗ 3 54

Б1Г.5 3 54 9 54 54 зач 3 54

Б1М.6 3 54 9 27 9 18 54 зач 3 54

Б1М.7 6 90 18 36 54 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1М.8 3 54 9 27 27 54 зач 3 54

Б1М.9 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1М.10 9 144 36 72 18 54 180 36 ЭКЗ 9 144

Б1П.11 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.12 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.13 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.14 3 54 9 18 36 54 зач 3 54

Б1П.15 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.16 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.17 9 144 36 54 36 54 180 72 36
КР  

ЗКЗ
9 144

Б1П.18 12 198 54 54 36 108 234 72 36
КР  

ЗКЗ
12 198

Б1П.19 3 54 9 18 18 18 54 зач 3 54

Б1Ф 2 396 396 6зач 54 54 1 90 54 54 1 90

Б1.В 94 1440 315 594 504 342 1944

Б1Г.В1 3 54 9 54 54 зач 3 54

Б1Г.В2 5 72 18 54 18 108 36 ЭКЗ 5 72

Б1Г.В.3 3 54 9 36 18 54 зач 3 54

Б1Г.В4 3 54 9 36 18 54 зач 3 54

Б1М.В5 6 90 18 36 54 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.В.6 6 36 36 36 180 180 КП 6 36Междисциплинарный курсовой проект

Физическая культура (включая  "Основы медицинских 

знаний и здорового образа жизни")

Безопасность жизнедеятельности

Русский язык и культура речи

Физика

Математика

Информационные технологии

Химия1

Химия2

Основы научных исследований 

Производство продукции растениеводства

Основы сельскохозяйственного производства

Технология переработки продукции растениеводства

Базовая часть                                 

Иностранный язык 2

Иностранный язык в сфере профессиональной 

коммуникации

Производство продукции животноводства

8 сем.2 сем. 4 сем.

2курс1курс

1 сем. 7 сем.5 сем. 6 сем.

В
се

го

в том числе

Ф
о

р
м

а 
ат

те
ст

ац
и

и

Распределение по семестрам зач.ед./ауд. часов

4курс3курс

Экономика и управление

Правоведение

Биология с основами экологии

в
 т

.ч
. 

ау
д

. 

С
Р

С

Основы знаний о растениях 

Основы знаний о  животных

Технология переработки продукции животноводства

История

Иностранный язык 1

Философия

по видам занятий, 

включая ауд. СРС
Наименование циклов, разделов, модулей

Всего

Т
р

у
д

о
ем

к
о

ст
ь
 (

за
ч

.е
д

.)

К
о

д
 У

Ц
 О

О
П

Вариативная часть (в т.ч.ДВ)

Объем внеауд.             

СРС

Модули

Организация и предпринимательство в АПК

3 сем.

Объем аудиторной работы 

студента (академ.час)



Б1П.В.7 3 54 9 18 18 18 54 зач 3 54

Б1П.В.8 3 54 9 18 18 18 54 зач 3 54

Б1П.В.9 9 144 36 54 36 54 180 36 ЭКЗ 9 144

Б1П.В.10 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.В.11 9 144 36 54 36 54 180 36 ЭКЗ 9 144

Б1П.В.12 5 72 18 18 18 36 108 36 ЭКЗ 5 72

Б1.ВВ 33 522 90 234 162 126 666 АТТ 6 90 6 90 3 54 6 90 12 198

Б5 36 1296

Б5.1 6 216 ДЗ 3 3

18 648 ДЗ 3 3 3 6 3

Б5.2 12 432 ДЗ 6 6

Б6 9 324 9

Б6.1 9 324

Итого 240 30 30 30 30 30 30 30 30

8640 51,4 1080 51,4 1080 51,4 1080 51,4 1080 51,4 1080 51,4 1080 51 1080 51 1080

3042 1188 1044 810 5598 26 468 24 432 23 414 23 414 25 450 24 432 13 234 17 198

20 4 3 3 4 2 2 1 1

15 3 2 1 1 1 3 2 2

11 1 1 1 3 1 2 2

3 1 1 1

Примечания

1. Аудиторные занятия рассчитаны на академический час 45 минут.

2. На основе данного учебного плана ежегодно разрабатывается рабочий учебный план на каждый семестр, в котором указывается 

 полная трудоемкость и распределение часов по видам занятий, перечень дисциплин по выбору и факультативы.

E.И.Грошев  

Биохимия сельскохозяйственной продукции и 

продуктов из нее

Основы биотехнологии переработки 

сельскохозяйственной продукции

Начальник учебно-методического управления 

КП/КР

Аудиторных часов в неделю/ в семестре

Всего зачетных единиц в семестре

Учебная

Итоговая государственная аттестация

Сооружения и оборудование для хранения и 

переработки с/х продукции

Микробиология

Л.Ф.ГлущенкоЗаведующий кафедрой ТПСП

Дифференцированные зачеты

Т.Н.Кондратьева

Согласовано:

Выпускная квалификационная работа

Экзамены

Всего часов /в неделю/ в семестре

Учебная и производственная практики

Дисциплины по выбору

Производственная (в т.ч.преддипломная)

Научно-исследовательская работа

Механизация и автоматизация технологических 

процессов в растениеводстве и животноводстве

Процессы и аппараты пищевых производств

Зачеты

Заведующий отделением ТСХП



ЛЕК ПР ЛР

К
П

/К
Р

Э
К

З

Б1.ВВ 33 522 99 234 162 126 666 АТТ 6 90 6 90 3 54 6 90 12 198

Б1Г.ВВ1.1 3 54 9 36 18 54 зач 3 54

Б1Г.ВВ1.2

Б1Г.ВВ2.1 3 54 9 36 18 54 зач 3 54

Б1Г.ВВ2.2

Б1М.ВВ3.1 6 90 18 36 54 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1М.ВВ3.2

Б1П.ВВ4.1 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.ВВ4.2

Б1П.ВВ5.1 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.ВВ5.2

Б1П.ВВ6.1 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.ВВ6.2

Б1П.ВВ7.1 3 54 9 18 18 18 54 зач 3 54

Б1П.ВВ7.2

Технология хранения и переработки с/х продукции

Приложение 1 к базовому учебному плану

в том числе

Т
р

у
д

о
ем

к
о

ст
ь
 (

за
ч

.е
д

.)

по видам занятий, 

включая ауд. СРС

К
о

д
 У

Ц
 О

О
П

Наименование циклов, разделов, модулей

Примерный перечень дисциплин по выбору

2курс

Объем внеауд.             

СРС

Хранение и переработка с/х сырья и продуктов его 

переработки

Разработка новых продуктов-2

Разработка новых продуктов-1

Современные информационые технологии в 

перерабатывающих производствах

Система качества на перераб.предприятиях

Управление качеством на перераб предприятиях

Технохим.контроль с/х сырья и продуктов из него

Управление технологическими системами

Технологические измерения и КИП на ПП

Санитария и гигиена на перерабатывающих 

предприятиях

Всего

в
 т

.ч
. 

ау
д

. 

С
Р

С

Ф
о

р
м

а 
ат
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ац
и

и
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Безопасность сельсохозяйственного сырья и продуктов 

его переработки

Дисциплины по выбору

5 сем. 6 сем.

Социология

Культурология

1курс

В
се

го

7 сем.

Распределение по семестрам зач.ед./ауд. часов

8 сем.1 сем. 2 сем. 3 сем. 4 сем.

3курс 4курс

Объем аудиторной работы 

студента (академ.час)



ЛЕК ПР ЛР

К
П

/К
Р

Э
К

З

Б1Г.В2 5 72 18 54 18 108 36 ЭКЗ 5 72

Б1М.10 9 144 36 72 18 54 180 36 ЭКЗ 9 144

Б1М.В5 6 90 18 36 54 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.11 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.12 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.13 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.17 9 144 36 54 36 54 180 72 36
КР  

ЗКЗ
9 144

Б1П.18 12 198 54 54 36 108 234 72 36
КР  

ЗКЗ
12 198

Основы знаний о растениях 

Менеджмент и маркетинг

Курсовая работа по ТХППР  -2з.ед.

Стандартизация и сертификация продукции 

растениеводства  -2з.ед.
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Генетика растений 

Физиология растений

Основы знаний о  животных

Основы ветеринарии и биотехника размножения 

животных

Генетика, морфология и физиология с/х животных

Технология хранения и переработки продукции 

растениеводства  5з.ед.

Основы сельскохозяйственного производства

Земледелие с основами почвоведения и агрохимии

Экономика и управление

Экономическая теория

Технология переработки продукции растениеводства

Биология

Основы экологии

Кормопроизводство

Агрометеорология

Технология переработки продукции животноводства

Технология хранения и переработки продукции 

животноводства  7з.ед.

Курсовая работа по ТХППЖ  -2з.ед.

Пищевая химия

Химия2

Органическая химия

Биология с основами экологии

2 сем. 3 сем. 4 сем. 5 сем. 6 сем. 7 сем.в
 т

.ч
. 

ау
д

. 

С
Р

С

по видам занятий, 

включая ауд. СРС

В
се

го

8 сем.

в том числе 1курс 2курс 3курс 4курс

1 сем.

Приложение 2 к базовому учебному плану

Перечень учебных единиц в модулях

К
о

д
 У

Ц
 О

О
П

Наименование циклов, разделов, модулей

Т
р

у
д

о
ем

к
о

ст
ь
 (

за
ч

.е
д

.)

Объем аудиторной работы 

студента (академ.час)

Объем внеауд.             

СРС

Ф
о

р
м

а 
ат

те
ст

ац
и

и

Распределение по семестрам зач.ед./ауд. часов

Всего



Б1П.В.9 9 144 36 54 36 54 180 36 ЭКЗ 9 144

Б1П.В.11 9 144 36 54 36 54 180 36 ЭКЗ 9 144

Б1П.ВВ4.1 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.ВВ6.1 6 90 18 36 18 36 126 36 ЭКЗ 6 90

Б1П.ВВ6.2

Б1П.ВВ7.1 3 54 9 18 18 18 54 зач 3 54

Б1П.ВВ7.2

Безопасность сельсохозяйственного сырья и продуктов 

его переработки

Биохимия мяса,рыбы и продуктов на их основе  -3з.ед.

Сооружения и оборудование для хранения и 

переработки с/х продукции

Оборудование перерабатывающих производств

Технология хранения и переработки с/х продукции

Товароведение продовольственных товаров-3з.ед.

Разработка новых продуктов-1

Биохимия молока и молочных продуктов  -3з.ед

Новые технологии хранения с/х сырья и продуктов из 

него  -3з.ед

Безопасность сельскохозяйственного сырья  -3з.ед

Безопасность продуктов переработки 

сельскохозяйственного сырья

Стандартизация и сертификация продукции 

животноводства  -3з.ед.

Биохимия сельскохозяйственной продукции и 

продуктов из нее

Биохимия продукции растительного происхождения  -

3з.ед.

Сооружения  для хранения сельскохозяйственной 

продукци и продуктов из нее"

Новые методы обработки на ПП  -3з.ед

Фасовка и упаковка с/х сырья и продуктов из него -

3з.ед.

Разработка новых продуктов-2

Хранение и переработка с/х сырья и продуктов его 

переработки

Технология разработки новых продуктов  -3з.ед

Рациональное использование сырья на ПП  -3з.ед


